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RESUMO: O presente trabalho teve como
objetivo verificar a influéneia da radiag@o gama na
conservagio pos-colheita da laranja ‘pera’. A
produgio de laranja no pais vem apresentando um
crande crescimento nos dltimos anos, devido ao
desenvolvimento tecnoldgico do setor e das indstrias
de suco de laranja. Os frutos citricos siio
considerados niio climatéricos, este tipo de
comportamento dd a caracteristica de nio sofrer
ripidas mudangas quimicas e fisicas logo ap6s a
colheita. Por este motivo deve ser colhido no estidio
otimo de amadurecimento comestivel. A aplicagio
de trradiagdo em frutos citricos tem sido realizada
com o objetivo de reduzir os danos causados por
doengas. Considerando-se a auséneia de danos
mecdnicos, infecgio fingica ¢ grau de maturag@o, os
frutos foram sclecionados e sofreram um pré-
resfriamento em dgua, visando retirar o calor de
campo ¢ foram secos. A seguir, foram submetidos as
diferentes doses de radiagiio gama, constituindo os
tratamentos: D controle — sem radingio; 2) 0,25 kGy;
3)0.50kGy:4)0,75 kGy: 5) 1,00 kGy. A fonte de
radiagdo utilizada foi de cobalto 60 tipo Gammacell
220. A taxa de dose (janeiro/99) foi de 7,48 KGy/h.
Os frutos foram armazenado em cimara fria a
temperatura de 4°C durante 35 dias, sendo avaliados
acada 7 dias os seguintes pardmetros: a) variagio
dacoloracao da casca. determinado através de notas

I - totalmente verde, 2 - verde com tragos
alaranjados, 3 - verde alaranjada, 4 - alaranjada com
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tragos verdes € 5 - totalmente alaranjada; b) massa
fresca determinado por pesagem direta, considerando
o peso inicial de cada unidade; ¢) textura, determinada
através do texturémetro (STEVENS - LFRA tex-
ture analyser) com a distincia de penetragio de 20
mm ¢ velocidade de 2,0 mm / segundo. com o
ponteiro de penetragiio TA 9/1000 e expresso em gf
(gramas forga); d) rendimento de suco expresso os
resultados em porcentagem; e) indice tecnolégico,
determinado pela relagiio: IT = % de suco X SST/
100 ¢ f) incidéncia de doenga. O delincamento
estatistico empregado foi o de blocos ao acaso. com
S tratamentos ¢ 6 repetigdes, num total de 30 parcelas.
Para comparagiio entre as médias utilizou-se o teste
de Tukey ao nivel de 5% de probabilidade. Ao final
do periodo de armazenamento, observou-se que:
todos frutos sofreram mudangas na coloragio da
casca ¢ que o tratamento controle, demorou mais
tempo para a degradagiio da clorofila; em relagiio &
massa fresca, houve aumento nos valores porém niio
havendo diferenga estatistica entre os tratamentos;
com cxceegilo do tratamento 0,25 kGy, os demais
frutos apresentaram menor firmeza; nido houve
diferengasignificativa entre os tratamentos em relagiio
ao rendimento de suco ¢ ao indice tecnoldgico; em
todos os tratamentos ocorreu aparecimento de
doencas (Penicillium). De acordo com os dados
obtidos, observa-se que aradia¢io nio influenciou
nas caracteristicas fisicas da laranja ‘pera’ e também
nio foi cficiente no controle de doengas pés-colheita.
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