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RESUMO: O presente trabalho teve como
objetivo verificar o efeito da radiagao gama na quali-
dade pos-colheita da laranja “pera’. Devido alguns
problemas com embalagens ¢ métodos pos-colheita,
a exportagdo de laranja in natura nio representa
um valor expressivo em relagiio a produgiio nacio-
nal. Porém, a exportagio do suco concentrado esti
crescendo muito nos tltimos anos. Por este motivo,
verifica-se a necessidade de novas téenicas pos co-
[heita visundo a qualidade do fruto. A radiagiio vem
sendo utilizada nio sé como um método de conser-
vagdo, mas também com o objetivo de reduzir os
danos causados por doengas em frutos citricos. Neste
trabalho foram sclecionados frutos considerando-se
aauséneia de danos mecinicos, infecgdo fingica e
grau de maturagdio que apds pré-resfriamento em
dgua, para retirada de calor do campo, foram scecos.
A seguir, foram submetidos as diferentes doses de
radiaglio gama, constituindo os tratamentos: 1) con-
trole — sem radiagiio; 2) 0,25 kGy; 3) 0,50 kGy; 4)
0.75 kGy; 5) 1,00 kGy. A fonte de radiagiio utilizada
foi de cobalto 60 tipo Gammacell 220. A taxa de
dose (janeiro/99) foi de 7,48 kGy/h. Os frutos foram
armazenado em cimara fria a 4°C durante 35 dias,
sendo avaliados a cada 7 dias os scguintes
pardmetros: a) pH , a leitura foi feita no plimetro
digital - METER TEC 2, com calibra¢iio em dois
pontos (4,0 e 7,0), e duas casas decimais; b) vitami-
na C, expressa em mg de dcido ascérbico. 100g de
suco™; ¢) sélidos soltiveis totais (SST) determinuid:
por leitura refratométrica direta, em *Brix, a 20°C,

com refratdmetro tipo Abbe com escalade graus Brix
¢ divisdes de, nominimo 0,2°; d) acidez total tituldvel
determinada através da titulagdio de 10 g de suco,
dilufda com 100 ml de dgua destilada, com solugio
de NaOH a 0,1 N, padronizada, tendo como indica-
dor o ponto de viragem da fenoftaleina, que se di
quando o potencidmetro atinge pH 8,1 e os resulta-
dos foram expressos em g de deido citrico. 100 g de
stco e e) ratio, determinado pelarelagiio SST/ATT
ot empregado o DBC, com 5 tratamentos ¢ 6
repeticoces, num total de 30 parcelas. Para com-
paragdo entre as médias utilizou-se o teste de Tukey
ao nivel de 5% de probabilidade. Ao final de 35 dias
de armazenamento, observou-se que: nio houve
diferenga significativicentre os tratamentos em relugo
a0 pH e que com excegiio do tratamento 0,25 KGy,
os demais apresentaram decréscimo nos valores; os
teores de vitamina C foram ao redor de 20 mg de
dcido ascorbico.100g de suco e nao houve dife-
renga estatisticaentre os tratamentos: em relagiio aos
solidos soltveis totais, ndo houve diferenga significa-
tivaentre os tratamentos sendo que tratamento com
1,00 kGy, apresentou maior teor; os tratamentos
controle ¢ 0,25 kGy. apresentaram um acréscimo nos
teores de acidez e os demais, decréscimo, porém niio
verificou-se diferenga estatistica entre eles; todos os
tratamentos apresentaram acréscimo nos valores de
‘ratio’, devido ao aumento dos agticares ¢ diminui¢io
daacidez durante o amadurecimento. De uma ma-
neira geral, ndio verificou-se eficiéneia da radiaciio na
qualidade pés-colheita da laranja “pera’”.
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