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VERIFICAGAO DA QUALIDADE DO PROCESSO DE FABRICAGAO DE MASSAS
ALIMENTICIAS E DE SUAS MATERIAS PRIMAS

CELINA LUIZAR OBREON, VERA AKIKO MAIHARA® RENATO BARUFFALDI?

MESTRADO EM TECNOLOGIA BIOQUIMICO-FARMACEUTICA - AREA DE
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

A - FACULDADE DE CIENCIAS FARMACI:EUTICAS - USP
B - INSTITUTO DE PESQUISAS ENERGETICAS E NUCLEARES

Entre os micronutrientes o cromo é considerado como um dos essenciais.
Muitos pesquisadores procuram discernir as causas da sua deficiéncia no ser
humano. Alguns deles acreditam que ocorram perdas no alimento quando estes
sofrem alguns processos industriais como a moagem e a refinagdo, ou entdo podem
ser contaminados pelo cromo do ago inoxidavel dos equipamentos.

No presente, pretende-se verificar a qualidade do processo de producdo de

m alimento muito consumido, massas alimenticias, verificando se o cromo

2xistente nestas provém somente das matérias primas ou se ocorrem alteragoes
devido a alguma das operagdes realizadas.

A determinagéo do teor de cromo das amostras alimenticias assim como das
matérias-primas sera realizado pelo método de ativagdo com néutrons instrumental,
evitando contaminagdes durante a preparagdao das amostras. No procedimento a
realizar, cerca de 200 mg de ovo, farinha e massas frescas cada uma serao
irradiados no reator nuclear IEA R-1 do IPEN-CNEN/SP, os espectros de raios
gama das amostras e do padrao serdo analisados, apds tempos de resfriamento e
~nontagem apropriadas num espectrdmetro composto por um detetor de Ge

-erpuro placa, Ace de 8192 canais e uma eletrdnica associada.
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