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A demanda atual por alimentos de alta qualidade higiénica torna de grande importdncia a aplicaciio da radiacio
com csse objetivo. Por outro lado, hf uma necessidade crescente por processos de controle que facilitem o comércio
internacional de alimentos irradiados. O objetivo deste trabalho é aplicar as técnicas de termoluminescéncia ¢
viscosimetria para a identificagio de rias irradiadas. Foram utilizadas amostras de pimenta-branca, pimenta-prets
¢ cancla {rradiadas em uma fonte de Co'™ com doses de 0, 10, 20 ¢ 30KGy. A termoluminescéncia foi medida apts
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HARSHAW, modelo 2000. Hf um aumento dgﬂﬁumdoluulmﬂummumomdadmaplhdl
Para a medida da viscosidade foi utilizado um viscosfmetro BROOKFIELD, modelo DV-III usando spindle SC4-1§
ou SC4-31. Os resultados mostram uma dristica reduclio da viscosidade aparente das suspensdes das amostras
irradiadas. Estes resultados sugerem que a combinaglio de técnicas de termoluminesoéncia ¢ viscosimetria pode ser
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